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Tartufo, il centro si mobilita

e @ ® \
«Comvolgiamo la citta»
1l presidente della ‘Montana’ Severini lancia ['appello

diFABRIZIOPALADINO
— CITTA’ DI CASTELLO —

L’IMPRESSIONE ¢ quella che
la Comunita Montana quest’anno
ha voluto proporre una kermesse
unica per esaltare la trifola e i pro-
dotti tipici di vallata. Si preannun-
cia dunque una tre-giorni che pro-
porra stand enogastronomici de-
dicat al tartufo, degustazioni di
piatti speciali a base del prezioso
tubero, laboratori del gusto, mo-
stre, concorsi enologici e gastrono-
mici. Tutto questo in «Il tartufo
bianco», la trentunesima edizione
della mostra mercato nazionale or-
ganizzata dalla Comunita monta-
na Alta Umbria, che si terra a Cit-
ta di Castello da domani a dome-
nica.

L’inaugurazione € in programma
alle 18 in piazza Matteotti alla pre-
senza d1 Mauro Severini (nella fo-
to), presidente della Comunita
montana Alta Umbria, Catiuscia
Marini, presidente della Regione
Umbria, Luciane Bacchetta, sin-
daco di Citta di Castello, e ’asses-
sore regionale all’agricoltura, Fer-
nanda Cecchini. I palazzi storici,
con 1 loro loggiati e saloni, e le
piazze della citta tifernate saran-
no palcoscenico di una manifesta-
zione in cui il tartufo bianco sara

esaltato, nelle sue caratteristiche
gastronomiche, e accompagnato
da eccellenze regionali e naziona-
li. In questa edizione della manife-
stazione grande spazio sara riser-
vato alla cucina e alle degustazio-
ni. «Abbiamo cercato valorizzare
e far conoscere — ha detto Severi-
ni durante 'incontro con la stam-
pa locale — la gastronomia e le
usanze locali in cucina, proponen-
do piatti tipici e naturalmente le-
gati al tartufo bianco. Un prodot-
to che quest’anno si presenta in
grande quantita e con un prezzo
che, per le piccole pezzature, si ag-
gira intorno ai 600 euro al chilo,
mentre per gli esemplari pil gran-
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di si valuta in base al singolo caso.
Valorizzare questo prodotto signi-
fica per noi anche promuovere il
territorjo in cui cresce con le sue
connotazioni storiche, paesaggi-
stiche, tradizionali e culinarie ed
¢ anche per questo che abbiamo
cercato di coinvolgere 1 soggetti e
le associazioni tifernati».

Trale iniziative, quella con «Le ri-
cette speciali in show cooking»,
evento progettato da Susanna Cu-
tini e Alex Revelli Sorini. L’ap-
puntamento ai fornelli, che si svol-
gera in piazza Matteotti, piu volte
durante le tre giornate, prevede
che ogni Pro loco e rione presenti-
no, in 20 minuti, la propria «ricet-
ta speciale», realizzata con i pro-
dotti locali. Ogni «creazione» ver-
ra fatta degustare a circa 35 perso-
ne del pubblico e sara, poi, valuta-
ta da una giuria di esperti.
«L’impostazione che abbiamo
scelto, ormai da tre anni — ha ag-
giunto Severini — per quanto ri-
guarda invece 1l mercato ¢ quella
di lasciare spazio in piazza Ma[/
EMPTYTAG]tteott, la pilt cen-
trale, agli stand del tartufo che
quest’anno saranno otto e in piaz-
za Gabriotti a quelli della rasse-
gna enogastronomica ‘Sapor
d’Italia, eccellenze regionall’, con
espositori provenienti da tutto il
Paese».
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