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di LUIGI FOGLIETTI

PERUGIA - Le api, sentinelle
del ciclo biologico, baluardo
della biodiversita. Cosi sono
state definite Ie piccole e pre-
ziose "operaie”, della famiglia
degli imenotteri, produttrici
del dolce alimento, un nettare,
il miele, in occasione della pre-
sentazione della tredicesima
edizione di "Mieleinumbria™,
manifestazione che si terra a
Foligno, nella corte di Palazzo
Trinci. da venerdi 19 a dome-
nica 21 prossimi.

Una "dolcissima™ mostra
mercatocon allettanti degusta-
zioni, insieme aconvegni, con-
corsi. mostre ed intrattenimen-
timusicali perigiovani, teatri-
no deiburaltini peripit picco-
li, in poche parole una festa
dell’apicoltura.  organizzata
dall’Associazione produttori
apistici umbri (Apau).

I particolari dc]]a manife-
stazione sono stati illustrati
ieri da Vincenzo Panettieri,
presidente dell’Apau, da Fer-
nanda Cecchini, assessore alle
politiche agricole della Regio-
ne Umbria, da Joseph Flagicl-
lo ed Ezio Palini, rispettiva-
mente assessore allo sviluppo
economico ¢ rappresentante
del Servizio agricoltura ¢ mer-
cati del Comune di Foligno.

Una tre giorni dedicata al
micle cai prodotti dell’alveare
che sard inaugurata venerdi
19 alle 18, con I'apertura dei
ventistand in cui sono ospitati
produttori quasi esclusiva-
mente umbri. «Una scelta,
quella di riservare il mercato
alle produzionilocali - ha spic-
gato Palini — che abbiamo vo-
Iuto mantenere negh anni per
dare spazio alla tipicitd del
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Aftan “d0101 , ritorna Mieleinumbria

territorio ¢ alla tradizione api-
stica umbra». Due i convegni
che si terranno sabato 20:
«"La promozione del miele:
esperienze a confronto™ alle
9,30 a palazzo Trinci - ha
spiegato il presidente di Apau
- ¢alle 15, "L'idromele rilan-
cio di una sfida”.

Intenzione quella di far ap-
prezzare sempre pit il miele,
non solo come pmdotln‘ ma
come parte di un sistema pro-
duttivo inserito in un ambien-
te di cui contribuisce a mante-
nere I'equilibrio ¢ far conosce-
rel'idromele, prodotto alla ba-
se di una piumla imprendito-
ria che si & swluppam nel no-
stro territorio ¢ ha raggiunto
risultati importanti con I'im-
prenditore Alberto Mattoni,
0ggl SCOMpParso».

Sabato alle 12,30, premia-
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zioni per due importanti con-
corsi: “Mielinumbria”, a cui
partecipanocirca 20 produtto-
i umbri e che premierd il
miele migliore della regione, e
“Mielinbio™, aperto a mieli di
produzione di agricoltura bio-
logica, che ha visto la parteci-
pazione di 40 aziende con 87
mieli provenienti da 15 regio-
niitaliane.In Umbria operano
circa 1350apicoltoricon 32mi-
la alveari.

Non mancherannole degu-
stazioni, in particolare quelle
dei mieli che hanno vinto il
concorsonazionale di San Pie-
troterme "Grandi Mieli d’Ita-
lia Tre Gocee doro™, ¢ una
ariginale di birra al micle
“L'oro di Montezemolo™, pro-
dotta nell'omonima citta, che
testimonia come il micele sia
un prodotto sempre pit cono-

sciutoe differenziato negli usi.
Aspetto importante di Mieli-
numbria & il rapporto con i
ragazzi delle scuole.

Molto particolare la mo-
stra “Galileo Galilei ¢ 'ape™, a
cura dell’Osservatorio nazio-
nale del miele, allestita sempre
al palazzo Tringi, in cui una
serie di documenti illustreran-
no il rapporto tra lo scienziato
¢ il laborioso insetto.
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